RESTAURACJA
PLATAN

Firmowe Spotkanie
Swiqgteczne

Zaplanuj Swigteczne spotkanie
dla swojego zespotu

Organizujemy:

* kolacje firmowe
* spotkania zespotowe
* przyjecia Swigteczne

* wydarzenia kohcoworoczne

Zapytaj o Dostepny Termin

e +48 695 231 637

e recepcja@hotelplatan.pl
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Cena zestawu- 139zt/os*
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Menu:
Barszcz Czerwony z Kiszonych Burakéw [ Uszka Grzybowe
Karp Do Wyboru:
Tradycyjne Dzwonko Panierowane
Lub Filet Z Karpia Panierowany/
Ziemniaki Puree [ Kapusta Z Grzybami
Wybér Ciast Swigtecznych (Sernik, Makowiec, Szarlotka)

Kompot z Suszonych Owocow

Kawa Lub Herbata

Wino Sugerowane:

* cena zestawu nie obejmuje napojéw alkoholowych
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Cena zestawu- 179z#/os * "

Menu:
Trio Sledziowe:
Satatka Sledziowa ze Szczypiorkiem
Sledz ze Sliwowicq, Jabtkiem i Zurawing
Sledz na Kwaséno z Kurkami i Szalotkg

RESTALU

Zupa Grzybowa [ tazanki

Filet Z Sandacza w Ziotowej Kruszonce [ Krokiet Z Kapusty i
Grzybéw [ Puree Z Selera [ Ziemniaki Gratin

Wybér Ciast Swigtecznych (Sernik, Makowiec, Szarlotka)
Kompot z Suszonych Owocow

Kawa Lub Herbata

Wino Sugerowane:

i Marinella — Wiochy Pétwytrawne Biate i Czerwone



Menu:
Karp w galarecie [ majonez
szczypiorkowy [ piklowane warzywa

Zupa rybna [ warzywa [ pulpety z
sandacza

Danie gtéwne serwowane na
p&tmiskach:

Karp filet panierowany
Karp dzwonko panierowany
Sandacz w grubo tartych
ziemniakach
Filet z dorsza w cieScie ziotowym
Dodatki:

Ziemniaki puree, ziemniaki
pieczone, kapusta z grzybami,
suréwka z marchewki, kapusta z
grochem

Bufet stodkosci polmiski +
monoporcije:
Makowiec z kokosem
Piernik gotowany z bakaliami
Mini tarta czekoladowa
Makaron z makiem i miodem
Wybor ciast Swigtecznych

Kompot z suszonych owocéw

Kawa lub herbata
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Cena zestawu- 349zt/os*
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Bufet zakgsek:
Sledz w 3 smakach
Ryba po grecku
Kulki rybne na kwasno
Tradycyjna satatka jarzynowa
Wybébr mies pieczonych z
chrzanem
Pasztet z dziczyzny z piklami

Gorgca kolacja:
Barszcz czerwony [ pasztecik z
kapustq i grzybami

Wino sugerowane:

Chevalier de bayard — Francja
wytrawne biate i czerwone
Cava — Hiszpania musujqgce
wytrawne 0,75l
Dorada — Hiszpania poétstodkie
czerwone

* cena zestawu nie obejmuje napojéw alkoholowych
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