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Zupa (1 do wyboru)
Rosot z makaronem, krem z brokut z prazonymi migdatami, krem z pomidorow 24,-

DANIE GLOWNE: (serwowane na pétmiskach)

2 SZTUKI MIESA NA OSOBE:
109,-

- ROLADA WOLOWA,

- SCHAB PIECZONY PODAWANY W PLASTRACH LUB PANIEROWANY Z SZYNKA | SEREM,
- ROLADA Z INDYKA ZE SZPINAKIEM | SUSZONYMI POMIDORAMI

- POLEDWICZKI PIECZONE Z ZIOLOWA KRUSZONKA

DODATKI: KLUSKI SLASKIE, ZIEMNIAKI GOTOWANE, ZIEMNIAKI PIECZONE, SOS MIESNY, GRZYBOWY,
KAPUSTA WLOSKA Z POMIDORAMI, SUROWKA Z MARCHWI, SALATY
Z WINEGRETTE, BURACZKI

1,5 SZTUKI MIESA NA OSOBE: 79,-

- ROLADA WOLOWA,
- SCHAB PIECZONY PODAWANY W PLASTRACH,
- PANIEROWANY DE VOLAILE

DODATKI: KLUSKI SLASKIE, ZIEMNIAKI GOTOWANE, SOS MIESNY, KAPUSTA CZERWONA, SUROWKA Z
MARCHW!I, BURACZKI

Zimna plyta (300G/0SOBE+ SALATKI 150G/OSOBE) 80,-
Migsa pieczone: schab ze sliwkg, morelq, karkowka w gorczycy i miodzie
Pasztet wlasnego wypieku z grzybami

Potmisek wedlin z marynatami

Talerz serow zottych i dojrzewajgcych z owocami

Sled? w $mietanie, oleju, korzenny

Tymbaliki drobiowe

Rolada z pikantnym farszem, owocami i galaretkq

Satatka z makaronu penne z salami

Tradycyjna jarzynowa

Satatka grecka

Gor3aca kolacja
Barszcz czerwony podawany z krokietem 28,-
Ragout z indyka z warzywami 38,-

Bogracz z makaronem grandine 38, -




