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MENU na przyjecie weselne _EEE

H OTE L

Hotel & Restauracja PLATAN*** PLHT Hﬂ
Zestaw 1 320,'/03 RESTAURAC]JA
Powitanie:

Lampka wina musujacego

ZUPY: (do wyboru)

Rosé6l z makaronem i miesng wkladka

Krem z pieczonych pomidoréw, mozzarella, oliwa bazyliowa

Danie glowne, serwowane na polmiskach:

1,5 SZTUKI MIESA NA OSOBE:

- ROLADA WOLOWA,

- SCHAB PIECZONY PODAWANY W PLASTRACH,

- PANIEROWANY DE VOLAILE

DODATKI: KLUSKI SLASKIE, ZIEMNIAKI GOTOWANE, SOS MIESNY, KAPUSTA
CZERWONA, SUROWKA Z MARCHWI, SELERA

Deser: (do wyboru)
Gorace maliny z lodami

Puchar lodéw z owocami i bitg Smietana

Owoce:
Patery swiezych owocow

Zimna plyta: (300G/OSOBE+ SALATKI 150G/OSOBE)

POLMISKI MIES PIECZONYCH(KARCZEK, SCHAB, ROSTBEF )
TYMBALIKI DROBIOWE,

DESKI SEROW PLESNIOWYCH I DOJRZEWAJACYCH Z OWOCAMI
WYBOR SLEDZI (W SMIETANIE, W OLEJU)

WYBOR WEDLIN Z MARYNATAMI

PASZTET WELASNEGO WYPIEKU Z ZURAWINA

SALATKA JARZYNOWA, SALATKA GRECKA

PIECZYWO, MASLO

I GORACA KOLACJA: (do wyboru)

De volaille z frytkami i surowka z kapusty pekinskie;j

Plastry karkowki z kluskami Slaskimi i zasmazang kapusta

II GORACA KOLACJA: (do wyboru)
Barszcz czerwony podawany z krokietem

Bogracz z makaronem grandine



NAPOJE
KAWA, HERBATA - bez ograniczen
Soki, napoje gazowane, woda niegazowana - 0,51 / os.

ALKOHOL:

Korkowe za kazda otwarta butelke:

Wodka 15,-/otwarta butelka
Wino 15,- /otwarta butelka



MENU na przyjecie weselne
Hotel & Restauracja PLATAN***

Zestaw II 360,-/0s

Powitanie:
Lampka wina musujacego

ZUPY: (do wyboru)

Ros6t z makaronem i miesng wkladka
Krem z pieczonej dyni, olej dyniowy, jarmuz, creme fraiche
Zupy sezonowe- zapytac kelnera

Danie glowne, serwowane na pélmiskach:
2 SZTUKI MIESA NA OSOBE:

- ROLADA WOLOWA,

- SCHAB PANIEROWANY Z SZYNKA I SEREM,

- ROLADA Z INDYKA ZE SZPINAKIEM

- POLEDWICZKI PIECZONE Z ZIOLOWA KRUSZONKA

DODATKI: KLUSKI SLASKIE, ZIEMNIAKI GOTOWANE, ZIEMNIAKI PIECZONE, SOS
MIESNY, GRZYBOWY, KAPUSTA CZERWONA, KAPUSTA WLOSKA Z POMIDORAMI,
SUROWKA Z MARCHWI, SELERA, SALATY Z WINEGRETTE

DESER: (do wyboru)

BAKED ALASKA- LODY PIECZONE Z BEZA/ OWOCE/ SOS MALINOWY

Puchar lodéw z owocami i bitg Smietana

OWOCE:
Patery swiezych owocow

ZIMNA PLYTA: (300G/OSOBE+ SAtATKI 150G/OSOBE)

POLMISKI MIES PIECZONYCH(KARCZEK, SCHAB, ROSTBEF )
TYMBALIKI DROBIOWE, TYMBALIKI Z GOLONKI

DESKI SEROW PLESNIOWYCH I DOJRZEWAJACYCH Z OWOCAMI
WYBOR SLEDZI (W SMIETANIE, W OLEJU)

WYBOR WEDLIN Z MARYNATAMI

PASZTET WLASNEGO WYPIEKU Z ZURAWINA

L.OSOS WEDZONY Z KOPERKIEM I CYTRYNA

SALATKA JARZYNOWA, Z MAKARONU PENNE Z TUNCZYKIEM
SALATKA GRECKA

PIECZYWO, MASLO




I GORACA KOLACJA: (do wyboru)

Plonacy udziec wieprzowy krojony przez kucharza na sali z zasmazana kapusta,
opiekanymi ziemniakami i sosem chrzanowym (POLECAMY!)

De volaille z frytkami i surowka z kapusty pekinskie;j

Plastry karkowki z kluseczkami i zestawem surowek

II GORACA KOLACJA: (do wyboru)

Barszcz czerwony podawany z pierogami okraszanymi boczkiem lub z krokietem
Ragout z indyka z warzywami

Bogracz z makaronem grandine

IIT GORACA KOLACJA: (do wyboru)

Zurek staropolski z jajkiem
Pikantny kurczak w sosie curry

Zupa gulaszowa z wedzona papryka

NAPOJE
KAWA, HERBATA - bez ograniczen
Soki, napoje gazowane, woda niegazowana - 0,51 / os.

ALKOHOLE:

Korkowe za kazda otwarta butelke:

Wodka 15,-/otwarta butelka
Wino 15,- /otwarta butelka



e

MENU na przyjecie weselne _EEE

H OTE L

Hotel & Restauracja PLATAN*** PLHT Hﬂ

Zestaw III 390,'/08 RESTAURAC]A

Powitanie:
Lampka wina musujacego

PRZYSTAWKA: (do wyboru)

Salatka capresse- mozzarella z pomidorami, oliwa bazylikowa, krem balsamico,
grissini

Domowy pasztet z dziczyzny, sos zurawinowy, piklowane warzywa
Vitello tonnato- u nas schab s-v, sos z tunczyka, kapary, mix satat
Losos z naszej wedzarni, sos chrzanowy, maslany tost, pomidorki cherry

Carpaccio z buraka, pomarancza, mus serowy, prazone orzechy, czerwone owoce

ZUPY: (do wyboru)

Rosé6t z makaronem i miesng wkladka
Krem z brokulow, prazone migdaly, creme fraiche,

Zupy sezonowe

Danie glowne, serwowane na pélmiskach:
2 SZTUKI MIESA NA OSOBE:

- KACZKA PIECZONA W MAJERANKU

- ROLADA WOLOWA,

- SCHAB PANIEROWANY Z SZYNKA I SEREM,

- INDYK FASZEROWANY CYTRYNOWA RICOTTA

- POLEDWICZKI PIECZONE Z ZIOLOWA KRUSZONKA

DODATKI: KLUSKI SLASKIE, ZIEMNIAKI GOTOWANE, ZIEMNIAKI PIECZONE, SOS
MIESNY, GRZYBOWY, KAPUSTA CZERWONA, KAPUSTA WELOSKA Z POMIDORAMI,
SUROWKA Z MARCHWI, SELERA, SALATY

Z WINEGRETTE

TORT:
Tort: szwarcwaldzki, czekoladowy lub §mietankowo- wisniowy

DESER: (do wyboru)

PISTACJOWE SEMIFREDO, PALONA BEZA, OWOCE

KOKOSOWA PANNA COTTA Z SOSEM MALINOWYM I OWOCAMI



OWOCE:
Patery swiezych owocow

CIASTA:
Wybor ciast na paterach

ZIMNA PLYTA:
POLMISKI MIES PIECZONYCH(KARCZEK, SCHAB, ROSTBEF )

TYMBALIKI DROBIOWE, TYMBALIKI Z GOLONKI
DESKI SEROW PLESNIOWYCH I DOJRZEWAJACYCH Z OWOCAMI,

WYBOR SLEDZI (W SMIETANIE KORZENNE W OLEJU)

WYBOR WEDLIN Z MARYNATAMI

PASZTET WEASNEGO WYPIEKU Z ZURAWINA

LOSOS WEDZONY Z KOPERKIEM I CYTRYNA

SALATKA JARZYNOWA, SALATKA SEROWA, SALATKA GRECKA
PIECZYWO, MASLO

I GORACA KOLACJA: (do wyboru)

Plonacy udziec wieprzowy krojony przez kucharza na sali z zasmazang kapusta,
opiekanymi ziemniakami i sosem chrzanowym (POLECAMY!)

De volaille z frytkami i surowka z kapusty pekinskie;j

Plastry karkowki z kluseczkami i zestawem surowek

II GORACA KOLACJA: (do wyboru)

Barszcz czerwony podawany z pierogami okraszanymi boczkiem lub z krokietem
Gulasz z dziczyzny duszony w czerwonym winie
Ragout z indyka z warzywami

Bogracz

III GORACA KOLACJA: (do wyboru)

Zurek staropolski z jajkiem
Pikantny kurczak w sosie curry
Klasyczny boeuf strogonow
NAPOJE

KAWA, HERBATA - bez ograniczen
Soki, napoje gazowane, woda niegazowana - 0,51 / os.

Korkowe za kazda otwarta butelke — 15 z1



